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 SCHAUMWEINE /  CHAMPAGNER  
 

 Borino fizz | Botanicals alkoholfrei  0,1 l   5 € 
 Borino | Hamburg | D    0,75 l 35 € 
 

Champagne De Sousa & Files   0,1 l 12 € 
Tradition Brut |  
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier  0,75 l 75 € 
 
WEISS  
 

2021 Sauvignon Blanc Südsteiermark, 
 Weingut Tement, Berghausen, Steiermark 0,1 l     7,5 € 
 Duftig und intensiv, floral,   0,2 l 14 € 
 saftig und frisch, mit viel Frucht.   0,75 l  48 € 

 
2021 Riesling, Weingut Dr. Bürklin-Wolff,  0,1 l   6 € 

Wachenheim, Pfalz, Kraftvolle Frische,  0,2l 11 € 
harmonische Säure, belebend    0,75 l 39 € 
 
ROSÉ 
 

2021 Rosé Spring Break, Weingut Herbert Zillinger, 0,1 l     6,5 € 
 Ebenthal-Weinviertel, Leichtfüßig, Erdbeere, 0,2 l 12 € 
 Rhabarber, Mandarine    0,75 l 42 € 
 

ROT 
 

2020 Spätburgunder, Weingut Rings,  0,1 l   7 € 
 Freinsheim, Pfalz, Himbeere, Schlehe,  0,2 l 13 € 
 Gewürznelke, Kirschfrucht   0,75 l 45 € 

 
2020 Gigondas d’ Ouréá , Adrian Roustan  0,1 l   9 € 
 Dunkle Cuvée aus 90% Grenache Noir  0,2 l   16,5 € 
 und 10% Syrah. Beerige Frucht, kraftvoll, 0,75 l 54 € 
 samtig, leicht mit austrocknendem Tannin  
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AUS DEM KÜCHENGARTEN 

  Tomaten Parfait | Burrata | Kräuteröl | bunte Kirschtomaten 16 €  

 Gebackener Kalbskopf | Kartoffel-Gurkensalat | Remoulade 17 € 

              Wildkräutersalat | karamellisierte Nüsse | marinierte Beete 14 € 

Kräuterschaumsüppchen| Croutons     9 €  

 

VOM FEUER 

Geschmorte flache Schulter vom Rind |    26 € 

 Kartoffelstampf | Steckrübe   

Rosa gebratene Rinderlende | Mangold | Rosmarin Kartoffel      37 €  

 

OHNE FLEISCH  

Sonnenhausener Nudelrisotto | Staudensellerie |   21 € 

 Schwammerl | Onsen Ei   

 

SÜSSES  

Limonentarte | Schokoladensorbet     12 € 

 

SELBSTGEERNTET | AUS DER REGION | HANDGEMACHT | AUF DEM FEUER ZUBEREITET 

Gemüse, Salate und Kräuter kommen in der Erntesaison direkt vom eigenen Feld frisch 

auf den Tisch. Brot und Fleisch beziehen wir zu einem Großteil aus den Herrmannsdorfer 

Landwerkstätten. Alles in BIO – das ist eh klar. Fische sind von der Bio-Zertifizierung aus-

genommen, stammen jedoch aus umliegenden Gewässern des Voralpenlandes. Unsere 

Zertifizierung für Speisen, Getränke & Landwirtschaft: DE-ÖKO-006  


