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 SCHAUMWEINE /  CHAMPAGNER  
 

 Borino fizz Hibiskus alkoholfrei | Borino  0,1 l 7,90 € 
 Hamburg | D     0,75 l 39 € 
 

Sekt extra brut     0,1 l 5 € 
Weingut Loimer | Kamptal | A   0,75 l 35 € 
 
WEISS  
 

2020 Grüner Veltliner „Löss“, Weingut Jurtschitsch, 
 Langenlois/Kamptal, Wachau,   0,1 l 5 € 
 Frischer Veltliner, kräutrige Noten  0,2 l 10 € 
 Und zart pfeffrigen Anklängen.    0,75 l 35 € 

 
2021 Grauer Burgunder, Weingut Wechsler,  0,1 l  7 € 
 Westhofen, Rheinhessen   0,2 l 12 € 

 Rauchig, Aprikose, Feige, Dörrbirne  0,75 l 44 € 
 
ROSÉ 
 

2021 Château de Pibarnon Rosé AOC, 
 Weingut Château de Pibarnon,   0,1 l 5 € 
 La Cadiere d´Azur, Pfirsich, süße Kirsche, 0,2 l 10 € 
 Zitrone, Hagebutte, Zimt   0,75 l 35 € 
 

ROT 
 

2021 Zweigelt „Kieselstein“,    0,1 l 6,50 € 
 Weingut Claus Preisinger, Gols, Burgenland 0,2 l 13 €  
 Kühle, klare, knackige Kirschfrucht.   0,75 l 47 € 
 
2020 Tire-Bouchon “IGP Vaucluse”, d Ouréa,  0,1 l 6 € 
 Rhone, Frucht von Sauerkirschen, Himbeere, 0,2 l 12 € 
 Johannisbeere, Majoran, Tymian  0,75 l 43 € 
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Vorspeise | Suppe 

Gedeck Brot & Butter      4,50 € 

 Stadtwurst vom Kalbskopf | Kartoffel Gurkensalat |   

 Sauce Remoulade      17 € 

   

              Winterliche Salate | karamellisierte Nüsse | marinierte Beete 14 € 

Kokos-Kürbiscremesuppe | Kürbiskernöl      9 €  

Hauptgang 

Geschmortes Ochsenbackerl | Kartoffel Selleriestampf |  

 Rotweinschalotten      28 € 

  

Gegrilltes Flanksteak | Maiscreme | Rosmarinkartoffeln |  

 gegrillter Lauch      32 €  

Hauptgang Vegetarisch 

Penne | mediterranes Gemüse | Taggiasca Oliven |  17 € 

 Parmesanschaum 

Dessert 

Zweierlei Schokoladenmousse im Glas    12 € 

 

SELBSTGEERNTET | AUS DER REGION | HANDGEMACHT | AUF DEM FEUER ZUBEREITET 

Gemüse, Salate und Kräuter kommen in der Erntesaison direkt vom eigenen Feld frisch 

auf den Tisch. Brot und Fleisch beziehen wir zu einem Großteil aus den Herrmannsdorfer 

Landwerkstätten. Alles in BIO – das ist eh klar. *Fische sind von der Bio-Zertifizierung aus-

genommen, stammen jedoch aus umliegenden Gewässern des Voralpenlandes. Unsere 

Zertifizierung für Speisen, Getränke & Landwirtschaft: DE-ÖKO-006  


